
Lundi 22 avril 2024  

 
 l 
  h 
Emincé de rumstek de boeuf Simmental (CH) 

Cuisson lente dans sa robe d’ail rose en chemise 

Sauce poivre vert et câpres   

Trivellis al dente 

Lanières tricolores de poivron  

Panier gourmet du maraîcher  

Pommes du pays au cédrat 

 

Mardi 23 avril 2024 

 
Omelette à l’ail des ours sauvage  

Pommes de terre en gratin 

Lamelles d’artichaut aux herbes de montagne          

Panier gourmet du maraîcher    

Bananes (commerce équitable)  
 

Jeudi 25 avril 2024  
 

Bar, églefin, dorade et lieu noir (Atlantique nord) en mozaïque parfumée 

Riz thaï au laurier 

Haricots à l’échalote 

Panier gourmet du maraîcher     

Séré grec à la mangue et à la grenadille (fruits frais) 

  

Vendredi 26 avril 2024 
 

Merguez d’agneau et de bœuf (CH) ou/et chipo de porc (CH) grillés 

Couscous fin 

Tajine de légumes du Maroc  

Panier gourmet du maraîcher     

Glaces vanille 

 

 

 
Colognycroc privilégie les labels GRTA, MSC, AB, BIO, IP-SUISSE, AOC, AOP, LABEL ROUGE et WFTO ainsi que la proximité, le 

respect des saisons et de l’environnement. Nous travaillons avec des produits frais, aussi un changement de menu de dernière 

minute peut donc intervenir. Tous nos menus peuvent contenir gluten et lactose. Les allergies et régimes spéciaux des enfants 

sont sous la responsabilité du GIAP. Un repas par semaine est végétarien. À disposition et sans restriction pour les enfants : 

buffet de salades fraîches, huile d’olive de PROVENCE, carrousel de condiments choisis et pain frais du boulanger. 


