
Lundi 16 sept. 2019 
 
Emincé de bœuf limousin 
Jus léger romarin thym citron 
Tagliatelles du traiteur   
Fleurs de brocolis au naturel avec 
son filet d’olive de Sardaigne   
Panier gourmet du maraîcher  
Glaces chocolat   

  

Mardi 17 septembre 2019 
 
Nage de moules, écrevisses et langoustines fraîches 
Nappe de crème de homard et crustacés au wakamé 
Riz créole au laurier du jardin 
Tomates du pays provençales  
Panier gourmet du maraîcher  
Compote de boscops dorées  
 

Jeudi 19 septembre 2019 
 
Pizza Italia Margarita avec cargaison libre : 
Olives, pétales de parmesan, ananas frais du Costa Rica  
Panier gourmet du maraîcher 
Banane du commerce équitable et sa petite ondée de chocolat noir bio du Ghana   
  

Vendredi 20 septembre 2019 
 
Pique-nique de fin d’été pour les gourmets 
Trois variétés de sandwiches maison pour tous les goûts 
Gamme enfantine de plaisirs variés    
Petites tomates cerise bio de la ferme 
Dessert fruits de saison et sa surprise 
 

 
 
Nous travaillons avec des produits frais, aussi un changement de menu de dernière minute peut donc intervenir. 
Le restaurant scolaire prévoit toujours un autre mets pour les enfants qui ne mangent pas de porc. 
Les allergies des enfants (CM obligatoire) sont prises en compte. 


