
Lundi 24 mars 2025  
 l 
   

Rondinis de veau (CH) grillés    

Sauce à la moutarde ancienne et érable 

Cornettes aux oeufs 

Trio de poivrons   

Panier gourmet du maraîcher   

Poires et pommes bio en quartiers 

 

Mardi 25 mars 2025 
 

Vermicelles de riz thaïlandais 

Tofu sauté à l’huile de sésame 

Sauce soja  

Légumes asiatiques         

Panier gourmet du maraîcher 

Fraises de France brumisée à l’orange noire Onix et nuage de crème 

fouettée 

   

Jeudi 27 mars 2025  
 

Fête à la PIZZA du printemps 

Olives, salami Milano  

Panier gourmet du maraîcher 

Yaourt suisse framboise       

  

Vendredi 28 mars 2025 
 

Curry indien de poisson au lait de coco, baingan et gingembre frais 

Atlantique nord : cabillaud, dorade, turbot et églefin 

Couscous traditionnel 

Panier gourmet du maraîcher 

Dessert surprise  

 

 

 

 
Colognycroc privilégie les labels GRTA, MSC, AB, BIO, IP-SUISSE, AOC, AOP, LABEL ROUGE et WFTO ainsi que la proximité, le 

respect des saisons et de l’environnement. Nous travaillons avec des produits frais, aussi un changement de menu de dernière 

minute peut donc intervenir. Tous nos menus peuvent contenir gluten et lactose. Les allergies et régimes spéciaux des enfants 

sont sous la responsabilité de P&P. Un repas par semaine est végétarien. À disposition et sans restriction pour les enfants : 

buffet de salades fraîches, huile d’olive de PROVENCE, carrousel de condiments choisis et pain frais du boulanger (GRTA) 



 

 


