
Lundi 19 mai 2025  

 
 l 
  h 
Tortellinis ricotta épinards 

Sauce carotte des sables et butternut  

Ciboulette du jardin 

Cerfeuil  

Panier gourmet du maraîcher  

Vanille glacée 

 

Mardi 20 mai 2025 

 
Lanières de bœuf angus (Ecosse) coupé main  

Sauce à la crème forestière  

Polenta au maïs suisse et coriandre fraîche du jardin        

Panier gourmet du maraîcher    

Carpaccio d’ananas du Costa Rica   
 

Jeudi 22 mai 2025  
 

Pizzas spécial anni C. et Mario le bouledogue (13 ans) 

Roquette 

Olives provençales 

Panier gourmet du maraîcher     

Cake quatre quarts et son p’tit chocolat  

  

Vendredi 23 mai 2025 
 

Le poisson (Atlantique) des étals du jour 

Emulsion coco et agrumes bio   

Riz au jasmin 

Haricots verts 

Panier gourmet du maraîcher     

Fraises 

 

 

 
Colognycroc privilégie les labels GRTA, MSC, AB, BIO, IP-SUISSE, AOC, AOP, LABEL ROUGE et WFTO ainsi que la proximité, le 

respect des saisons et de l’environnement. Nous travaillons avec des produits frais, aussi un changement de menu de dernière 

minute peut donc intervenir. Tous nos menus peuvent contenir gluten et lactose. Les allergies et régimes spéciaux des enfants 

sont sous la responsabilité du GIAP. Un repas par semaine est végétarien. À disposition et sans restriction pour les enfants : 

buffet de salades fraîches, huile d’olive de PROVENCE, carrousel de condiments choisis et pain frais du boulanger (CH, F) 


