
Lundi 1 déc. 2025     SEMAINE DU GOÛT :             

 l 
  LLUND IUNDI  
Fricassée de scampis et crevettes (Brésil) 

Sauce Cheffe au homard, pumpkin, miel,  

gingembre frais persil et coriandre 

Riz au soja 

Panier gourmet du maraîcher  

Pommes suisses bio   

 

Mardi 2 déc. 2025 
  

Farandole de veau suisse grillé  

Couscous fin travaillé à la main 

Epinards suisses aux herbes    
Panier gourmet du maraîcher   

Yaourt grec bio pêche blanche et abricot  

   

Jeudi 4 déc. 2025  

 

Gratin de spätzlis frais du traiteur  

Courgettes et carottes bio finement râpées 

Crème fraîche et crème végétale avec parmesan  

Panier gourmet du maraîcher 

Poires Beurrée-bosc 

  

Vendredi 5 déc. 2025 
 

Magic bolognaise de bœuf (Suisse 5% mat.gr.), veau (CH) et agneau (F) 

Sauce tomate, herbes, oignons, ail et petits légumes  

Coudes à l’italienne  

Panier gourmet du maraîcher 

Dessert surprise by super DIDI  

 

 

 

 

 
Colognycroc privilégie les labels GRTA, MSC, AB, BIO, IP-SUISSE, AOC, AOP, LABEL ROUGE et WFTO ainsi que la proximité, le 

respect des saisons et de l’environnement. Nous travaillons avec des produits frais, aussi un changement de menu de dernière 

minute peut donc intervenir. Tous nos menus peuvent contenir gluten et lactose. Les allergies et régimes spéciaux des enfants 

sont sous la responsabilité de P&P. Un repas par semaine est végétarien. À disposition et sans restriction pour les enfants : 

buffet de salades fraîches, huile d’olive de PROVENCE, carrousel de condiments choisis et pain frais du boulanger (GRTA) 


