
Lundi 8 déc. 2025     SEMAINE DU GOÛT :             

 l 
  LLUND IUNDI  
Gnocchis frais grillés  

Sauce duo de pesto (vert et rouge)  

Parmesan 

Panier gourmet du maraîcher  

Clémentines de Corse   

 

Mardi 9 déc. 2025 
  

Rumsteck de bœuf Simmental (CH)   

Sauce au paprika doux et échalotes 

Riz au jasmin et laurier du jardin 

Maïs au beurre de Normandie    
Panier gourmet du maraîcher   

Ananas de commerce équitable de Madagascar  

   

Jeudi 11 déc. 2025  

 

Le fameux saumon fumé au bois de hêtre d’Ecosse   

Crème de persil et ciboulette 

Pâtes italiennes au blé dur 

Brocolis bio GRTA en fleurettes 

Panier gourmet du maraîcher 

Fruit frais du moment 

  

Vendredi 12 déc. 2025 
 

La soupe veloutée de la Mère Royaume aux 14 légumes 

(pomme de terre, tomate, potiron, chou-rave, courgette, oignon, carotte, 

panais, topinambour, blette, petits pois, poireau, chataîgnes et navet) 

Fromages et croûtons  

Panier gourmet du maraîcher 

Madeleines de Commercy et son frutos  

 

 

 
Colognycroc privilégie les labels GRTA, MSC, AB, BIO, IP-SUISSE, AOC, AOP, LABEL ROUGE et WFTO ainsi que la proximité, le 

respect des saisons et de l’environnement. Nous travaillons avec des produits frais, aussi un changement de menu de dernière 

minute peut donc intervenir. Tous nos menus peuvent contenir gluten et lactose. Les allergies et régimes spéciaux des enfants 

sont sous la responsabilité de P&P. Un repas par semaine est végétarien. À disposition et sans restriction pour les enfants : 

buffet de salades fraîches, huile d’olive de PROVENCE, carrousel de condiments choisis et pain frais du boulanger (GRTA) 


