Lundi 30 mars 2026

Gratin de gnocchis frais du Tessin
Sauce aux légumes de printemps
Fromage rapé de l'alpage

Panier gourmet du mardicher
Yaourt au chocolat

Mardi 31 mars 2026

Rondinis de veau suisse grillés

Emulsion de créme de Gruyére et échalote
Chou-fleur blanc et violet au poivre tigre
Panier gourmet du mardicher

Carpaccio d'ananas d'outre-mer

Jeudi 2 avril 2026

Tagliatelles italiennes et son jus de la mer m

: . ' . 0
Friassée de moules de I'Atlantique nord s 0o
Carottes jaunes et violettes au persil {%‘V
Panier gourmet du maraicher e W N

Glaces fraise 0 Vﬁ

Vendredi 3 avril 2026

Colognycroc privilégie les labels GRTA, MSC, AB, BIO, IP-SUISSE, AOC, AOP, LABEL ROUGE et WFTO ainsi que la proximité, le
respect des saisons et de l'environnement. Nous travaillons avec des produits frais, aussi un changement de menu de derniére
minute peut donc intervenir. Tous nos menus peuvent contenir gluten et lactose. Les allergies et régimes spéciaux des enfants
sont sous la responsabilité de P&P. Un repas par semaine est végétarien. A disposition et sans restriction pour les enfants :
buffet de salades frafches, huile d'olive de PROVENCE, carrousel de condiments choisis et pain frais du boulanger (GRTA)



